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Merkblatt Mietbedingungen Sport- und Festhalle Balgheim

1. Getranke

o Bei Veranstaltungen mit Bewirtung mussen Bier und alkoholfreie Getranke laut
beiliegender Sortimentsliste von der Hirschbrauerei Wurmlingen bezogen werden.

o Bestellung spatestens 2 Wochen vor der Veranstaltung: Hirsch-Brauerei
Wurmlingen, Tel.: 07461/942-100

o Nutzung der Zapfanlage in der Halle ausschliefilich fir Vereine.

2. Personenanzahl und Ubernachtung
o Maximal 350 Personen bei privaten Veranstaltungen.
« Ubernachtungen in der Halle sind nicht gestattet.
o \erstoRRe werden gemall Benutzungsgebiihrenordnung berechnet.

3. Bestuhlung
e Auf- und Abstuhlen erfolgt durch den Mieter.
e Die im Regieraum ausgelegten Bestuhlungsplane sind zu beachten.

4. Hallenschutzboden

e Bei Hochzeiten, Fasnachtsveranstaltungen oder Tanzveranstaltungen ist der
Hallenschutzboden auszulegen.

o Nach Gebrauch ist der Hallenschutzboden gereinigt und getrocknet aufzuraumen.

5. Aufbau

o Samstagsveranstaltungen: ab Freitag, 21:30 Uhr
(Eine Absprache mit den Vereinen wegen eines friiheren Aufbautermins, ist nicht zulassig.)

e Sonntagsveranstaltungen: ab Samstagmorgen
o Bei Vermietung an értliche Vereine: Aufbau nach Absprache unter den Vereinen.

6. Abbau
e Halle muss bis 14:00 Uhr am Folgetag gereinigt sein.
« Bei Uberschreitung wird der Folgetag berechnet.

e Abnahme der Halle erfolgt am darauffolgenden Werktag um 8:00 Uhr durch
Hausmeister und Mieter/Veranstaltungsbeauftragten.

7. Geschirr und Kochen
e Geschirr und Besteck flr 350 Personen vorhanden
o Kein Einweggeschirr verwenden
o Keine eigenen Kuchengerate mitbringen
e Privatveranstaltungen: Kochen nicht erlaubt — Cateringpflicht

8. Garderobe
e Nutzung erfolgt eigenverantwortlich
e Gemeinde Ubernimmt keine Haftung



9. Larmbelastigung
e Larmbelastigungen vermeiden (Musik, Raucherbereich)
e Musik nach 1:00 Uhr nicht mehr spielen (Ausnahme: Fasnacht)
e Kein Larm aus der Halle, der Anwohner stort

10. Parken
e Nicht vor oder gegenuber Anwohnerzufahrten parken

o Strallen missen fur Durchfahrt frei bleiben, so dass jederzeit Rettungsfahrzeuge
durchkommen

e Feuerwehrzufahrt immer freihalten

11. Telefon / Notruf
o Telefon im Nebenraum nur fir Notrufe freigegeben

12. Schankerlaubnis / Brandwache
o Bei offentlichen Veranstaltungen gesondert zu beantragen:
o Schankerlaubnis
o Bestellung der Brandwache

13. Haftung und Beschadigungen

o Verlust von Schlisseln: Gemeinde kann Teile der SchlieBanlage auf Kosten des
Mieters austauschen

o Dekorationen durfen keine Schaden verursachen (Tackern/Kleben verboten)
o Mieter tragt gesamtes Risiko der Veranstaltung, inkl. Aulienanlagen

14. Hausmeister
o Ein Besichtigungstermin vor Nutzung erforderlich mit dem Hausmeister

o Termin spatestens 10 Tage vor Veranstaltung telefonisch vereinbaren:
Hausmeister: Herr Steffen Wienecke, Mobil: 0173 / 3039611, Tel: 07424/905598

o Bei Rickfragen oder Probleme: Hausmeister kontaktieren

15. Zahlungspflicht bei VerstoRen
o VerstdRe werden nach Benutzungsgebiihrenordnung berechnet
o Schwerwiegende Verstolke/Beschadigungen: Hallenverbot moglich

16. Private Einbauten
o Keine externen/privaten Einbauten wie Tischplatten, Bar, Blihne etc.
e Rundtische kdnnen auf Antrag genehmigt werden

17. Nutzung Obergeschoss

o Bei Anmietung mit Eingangsbereich darf Obergeschoss des Foyers nicht betreten
werden

o Triblnengang nur mit Ausnahmegenehmigung, z. B. flr Sportveranstaltungen
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Checkliste Reinigung — Sport- und Festhalle Balgheim

Allgemein

O Tische feucht abwischen

O Stuhle feucht abwischen

I Tische von zwei Personen tragen
00 Halle besenrein verlassen

0 Blihne und Treppenaufgang nass wischen

Toiletten (Foyer)

0 Wande nass putzen

0 Abtrennungen nass putzen

0 Becken und WC-Schiusseln nass putzen

O FuRboden nass wischen

Hintere Toiletten (bei der Biihne)

O Bei Nutzung reinigen und nass aufputzen

Foyer
OO0 Fegen und nass wischen

O FuBRabstreifer ausklopfen

Kiiche

O Kuchengerate grundlich reinigen

O Einrichtungsgegenstande reinigen

O Besteck, Geschirr und Glaser abtrocknen
O Kuchenboden nass wischen

[0 Lagerraum nass reinigen

O Bei Nutzung zum Kochen: Dunstabzugshaube reinigen *

Mall

O Mdlleimer leeren

O Mulltrennung beachten

O Speisereste mitnehmen

O Keine Mullsacke stehen lassen

O Frittierfett in vorgesehene Behalter fiillen (nicht in Toilette oder Abguss) *

* betrifft nur Vereine



